
Menú Ópera
PRIMER PLATO

ENTRANTE

SEGUNDO PLATO

POSTRE

Alcachofa confitada, pilpil de miso y trufa
melanosporum

Capuccino: royal de foie con espuma de
patata trufada

Lubina al vapor
Pencas de acelga, veloute de jamón ibérico

y brotes de acelga roja

Nuestra versión de tarta ópera

C E N A  C O N C I E R T O
Ó P E R A :  P U C C I N I

C E N A  E S P E C T Á C U L O

09/02/2024

INFORMACIÓN Y RESERVAS:
91/8982240 o restaurante Social

beatriz@cavaliercatering.es

40 € IVA incluido
Bebidas no incluidas


